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FICHA TECNICA DE PRODUCTO ™"

1. Informacién general del Producto

1.1 Cliente NOVELDA

1.2. Producto NEW YORK LEGACY ANGUS DEMKOTA
1.3. Cédigo 2196

1.4. Marca PRIME FOODS

1.5. Presentacién PIEZA BASICA

1.6. Descripcion

Corte del Short Loin o Lomo corto que proviene de la parte media del lomo
excluyendo el hueso.Carne de gran suavidad y muy sabrosa debido a su alto
marmoleo (grasa infiltrada)

1.7.Origen

Nacional o importacién proveniente de plantas TIF

2. Almacenaje y Entrega.

. L. . Temperaturas maximas y minimas
2.1. Vida Util Condiciones de almacenaje P ) y
requeridas
- ., Minima: -16°C
1 afio Congelacién = =
Maxima: -18°C
3. Método de descongelacion
Temperatura Procedimiento de descongelacion

Refrigeracion entre 2 a 6°C

Colocar la cantidad a descongelar en refrigeracién a temperatura entre 2 a 6°C 24
horas antes de su uso

Vida util una vez abierto

Temperaturas maximas y minimas

Condiciones de almacenaje .
requeridas

3 dias

Minima: 2°C

Maxima: 4°C

Refrigerado X

4. Condiciones de entrega al cliente

Congelado

Tarima completa

80 cajas en total, divididas en camas de 10 cajas

5. Codificacion de Lote y Fecha de consumo

Lote por calendario Juliano de acuerdo al dia de elaboracién, la fecha de consumo preferente se cuenta a partir del dia en que

se envasa el producto

6. Envase y embalaje

6.1 Envase Primario

Material y tipo de envase Bolsa Pouch
Peso de envase 69
Dimensiones (alto x Largo x ancho) 11"x14"

Numero de piezas por envase

A peticion del cliente

6.2 Embalaje (corrugado)

Material y tipo de embalaje Corrugado
Numero de piezas por embalaje PORKILO
Dimensiones (Largo x ancho x alto) 37.1x29.5x12.6 PRIME [
Peso por embalaje 10Kg

6.3 Pallet (Tarima)

Tipo

Tarima Estandar

Altura Maxima

1.40m

Estiba Maxima (numero de cajas) 80
Numero de cajas por estiba (cama) 10
Numero de estibas (camas) por pallet 8
Numero de cajas por tarima 80




6.4 Caracteristicas especiales

7. Parametros Sensoriales

Atributo Método de Prueba Especificacion
Apariencia Descriptiva Caracteristico
Color Descriptiva Caracteristico
Olor Descriptiva Caracteristico
Textura Descriptiva Firme

8. Regulacion Nacional Vigente
Norma Oficial Mexicana NOM-009-Z0O0-1994, Proceso Sanitario de la Carne. Norma Oficial Mexicana NOM-008-Z00-1994,

Especificaciones Zoosanitarias para construccidn y equipamiento de establecimientos para sacrificio de animales y los dedicados
a la industrializacion de productos carnicos.

9. Indicaciones, comentarios o recomendaciones al cliente

Mantener la cadena de frio y asegurar la manipulacién del producto con técnicas higiénicas.
10. Etiqueta de producto 11. Embalaje de producto

? w PRIME FOODS DE
_ MMIEXICO S_A DE C.V.
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NEW YORK LEGACY ANGUS DEMKOTA

Ly

LOTE: 02420 CVE:2196 Ty : ¢
PESO: KG 3 TIF & )
FECHA DE EMPAQUE : 29/NOV/19 T

FECHA DE GADUCIDAD: 29/02/20
MANTENGASE EN REFRIGERACION DE 0 A —4C
MANTENGASE EN CONGELACION A —18°C
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